
Onder elk gerecht worden wijn & bier suggesties vermeld 

 

 

  

Menu 
By Lunet 

 

   Have a seat 
Notre table vous attend 



Onder elk gerecht worden wijn & bier suggesties vermeld 

Bar hapjes 

Ciabatta Mozarella 9.00 

Kerstomaat -pesto  
Wijn: Garzon - Urugauy Bier: Hoegaarden 

Bourgondische bitterbal 6.50 

Rund - mosterd - 4 stuk 
Bier: Leffe bruin of blond 

Voorgerechten 

Gerookte eendenborst 17.50  

Groene salade - bessen coulis - walnoot  
Wijn: Rosé 'Alexine' - Vlaams Bier: Wild Jo 

Tijgergarnaal 17.00 

Curry - appel - citroenmelisse  
Wijn: Orvieto Classico - Italië Bier: Seef 

Gravard lax zalm 17.50 

Venkelsalade -  Belgische mosterd mayonaise – sinaas - hazelnoot 
Wijn: Garzon - Urugauy Bier: Tripel D’anvers 

Duo kaas en of garnaalkroket  
Opties: 2x Kaas 11.50 / 1x kaas- 1x garnaal 14.50  / 2x garnaal 16.00 

Wijn: Abadia Real -Spaans Bier: Hoegaarden 

Soep van de dag 6.50  

Onze obers informeren u graag 
 

 



*Prijzen in euro, belastingen en service inbegrepen. 

Hoofdgerechten 

Zeebaars 25.00  
Karnemelkpuree - bospadenstoelen - snijboon - witte wijnsaus 

Wijn: Hermon White – Israël Bier: La Chouffe 

‘Lunet’ Hamburger 19.50 

Manchego - augurk - tomaat - BBQ saus - gekonfijte ui 
Wijn: Pinot Noir 'Emile' Bier: Bolleke De Koninck 

Kalfsmedaillion 23.50 

Gekonfijte ui - trio van groenten - krielaardappel - bruine saus 
Wijn: Monte das Anforas - Portugal Bier: Wild Jo 

Tournedos 28.00 

Rundstournedos – wintergroentjes – knolselder – Parijse aardappel -  
cognacsaus 

Wijn: Hermon red- Israël Bier: Bolleke 

Antwerps stoofvlees 22.00 

Stoofvlees – Westmalle – knolselder – witloof - frietjes  
Bier: Westmalle Dubbel 

Vol au vent 24.50 

Koninginnenhapje – hollandaise – grijze garnaal – frietjes of puree 
Wijn: Abadia Real - Spaans Bier: Orval 

 

 

 

 

 



*Prijzen in euro, belastingen en service inbegrepen. 

Desserts  

Crème brûlée 10.00  
Sinaas - rozemarijn  

Wijn: Hermon Moscato Bier: Triple D’Anvers  

Dame Blanche 8.00 

Vanille ijs - slagroom - chocoladesaus  
Wijn: Verduzzo Friulano Bier: Nonkel Pater 

Moelleux aux chocolat  12.00 

Moelleux – rood fruit – vanille-ijs  
Wijn: Verduzzo Friulano Bier: La Chouffe Cherry 

Ijsjes  
1 bol 2.80 
2 bollen 4.40 

3 bollen 5.50 

 

Gebrande Manchego 9.00 

Pistache -vijg 
Wijn: Johanniter 'Elena' - Vlaams Bier: Tripel Karmeliet 

 


